L6 PROJETS POUR RELOCALISE
L'ALIMENTATION EN WALLONIE

Rencontre légumeries de 4¢ gamme
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PROGRAMME ECHANGES
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9h30 : Introduction et tour de table : Qui est qui?

9h40 : Visite de la Fabrique Circuit Court SCRL par Hugues Bearzatto (coordinateur FCC) et
Benoit Dave (Administrateur 5C, FCC, P-A)

10h20 : Témoignage de Simon Kolk - Ferme Espérance a Sallaumines + Q/R 1 [
11h00 : Pause
1Th15 : Présentation demandes + outils + canevas de questions

11h35 : Etat des lieux des Iégumeries wallonnes (carte des légumeries) + échange avec
acteurs de terrain

Y ) d 2

2

12h30 : Retour sur les besoins communs
12h50 : Conclusion et ensuite ?
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LA FERME ESPERANCE SALLAUMINES

PARTAGE D'EXPERIENCES AVEC SIMON KOLK




LA FERME L'ESPERANCE

£

Une ferme familiale
depuis 1895




LA FERME L'ESPERANCE

- Since 1895 -

Débouchés commerciaux

i Restauration
10% collective

l Restauration
traditionnelle

Vente a la ferme

i Vente a distance

“ Grossistes et
primeurs




LA FERME L'ESPERANCE

- Since 1895 -

Débouchés de production

2

4 : “ Légumes brut
‘ & Légumes découpés
Animation
& Traiteur




CHANTIERS COMMUNS

TRANSFORMATION — 10GISTIQUE

Ho Chul Chantraine, Pierre Lempereur et Elodie Lobet - Cellule Manger Demain
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PRODUITS DE Lt GAMME

Consommation en légumes de 4éme gamme (Audit 2021 = 53 cantines et 4

sociétés de catering).

Rappel des gammes :

1"¢ gamme : les produits frais
2¢ gamme : les conserves
3¢ gamme : les surgelés

2 2 2 0

4¢ gamme : les légumes et fruits frais, crus, lavés, épluchés et coupés, préts a
étre consommeés (crus ou cuits)

~ 52 gamme : les Ilégumes cuits stérilisés ou pasteurisés préts a I'emploi
—>Légumeries de produits locaux 4¢ gamme ... quel intérét ? é ¢_§
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PRODUITS DE Lt GAMME

Consommation estimée des collectivités en legumes 4¢ gamme

Gammes des légumes achetés par les

cantines (%)

54%

m lére gamme (Frais)
= 7&éme gamme (en conserve)
= 3éme gamme (surgelé)

4eme gamme (cru, lavé, épluché, découpé)

Gammes des légumes achetés par les cuisines

centrales (%)

47%

m 1ére gamme (Frais) ” 4

B 2éme gamme (en conserve) 6‘ 723
)
. ) TN
= 3&me gamme (surgelé) A
4éme gamme (cru, lavé, épluché, découpé) Wallonie
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L'alimentation durable en Wallonie
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PRODUITS DE Lt GAMME

TOP 10 DES LEGUMES UTILISES EN COLLECTIVITES (% par gamme)
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PRODUITS DE Lt GAMME

TOP 10 DES LEGUMES par gamme les plus
CONSOMMmEs

4eme gamme (cru, lavé, épluché, découpé)

N
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TOP 10 légumes 3eme gamme (surgelé)
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LEGUMES BI0 / LOCAUX 7

D'apres les résultats de I'enquéte, les légumes :

= sont les produits les moins souvent achetés « wallons »;
= font partie des produits les plus souvent consommeés en bio.

14 des cantines

ont donné une réponse sur la
provenance wallonne ou non
des produits qu'ils achetent,
ainsi que sur leur caractere
biologique ou non.

1> des cantines

| |
| |
| |
. |
' ontpris 'engagement de |
| relocaliser son |
. approvisionnement en fruits !
| et/ou légumes :
I
| |



PRODUITS DE Lt GAMME

Le colit de revient de mon kg de légume en 4eme gamme est fonction de :

r

du type de Iégumes (racines/feuilles/fruits/fleurs) bio ou pas
+ de la capacité du volume a traiter

+ du rapport machine/MO/batiment

+ du type d'emballage

+ de la gestion des déchets (perte 20 a 40% (mécanisé et bio)= plus on mécanise>>plus on a des
pertes (calibrage) + eau

+ sécurité alimentaire (normes AFSCA, agréments, HACCP)?
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PRODUITS DE Lt GAMME

Et le colit de revient de mon kg de legume en 4eme gamme

~ Exemple :

*CAT: 1 kg de carottes >>> 1,7 euro de colt R (en modulaire)
(350 kg/jour >>>>1T/jour) + 4etp

* Vegepack : 1 kg de carottes >>>> 0,60 euro de colt R
(6T/jour) + ? etp
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OUTILY UTILES

LECOSYSTEME
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L'OFFRE &
LA DEMANDE
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LE DIMENSIONNEMENT

A

PORTRAIT CHINOIS DE VOTRE LEGUMERIE

SI JETAIS...

MA LEGUMERIE

N2

LE BATIMENT

LEQUIPEMENT
R

LE FINANCEMENT

=

_QUELLE L EGUMERIE
ETES-VOUS ? - Conseils

(www.dix-autrement.fr)



https://www.dix-autrement.fr/blog/quelle-legumerie-etes-vous

EN' CONCLUDION

~ Approche1 : leprix
Prix juste pour tous ?

~» Approche 2 : I'environnement
Collectivités et saisonnalité? Paradoxe du circuit court ?
Quel bénéfice/colt entre 3eme gamme et 4eme gamme?

~» Approche 3 : |'échelle du modele

Stratégie politique, économique ? Petites |légumeries ou grande légumerie ? Finalité d'une légumerie ? Quel
type de rentabilité recherche-t-on?

~» Approche 4 : considérer Bruxelles

Une l[égumerie a Bruxelles, quel impact sur la région wallonne ?

Projet de label commun Wallonie-Bruxelles Py #
gg%%; o7
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EN' CONCLUDION

Se poser les questions pour notre propre projet, sur notre territoire, sur notre
région wallonne au service du collectif (mangeurs/producteurs/transformateurs)

~» Pour maintenir un prix juste accessible a tous ?
~» Engagement structurel des pouvoirs publics ?

~ Pour conserver les outils de transformation et logistiques, tels que les Iégumeries, moulins,
abattoirs, ateliers ?

~  Coordination efficace entre les PP autour de la thématique de I'Alimentation Durable ;)
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PROJETS DE LEGUMERIES

TOUR D'HORIZON DES PROJETS QUI SE DEVELOPPENT
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CARTE DES LEGUMERIES EN WALLONIE @

Les cuisines
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ET MAINTENANT 7
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Réouverture du Green Deal Cantines Durables : Chargé.es de mission territoriale

Autres acteurs : CDCD / Biowallonie / Coduco ;)

Outils Food Cost

Outils business plan (CAT)

Coup de pouce équipement (Janv22) / Coup de pouce « du local dans l'assiette » (Fév22)
Appels a projets multiples (HRA, Hubs logistiques, petites infrastructures,...)

Rencontre de I'approvisionnement 23 février 2022 — Clic local

GT Du Local dans les cantines

DUL L & -
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DEFINIR LES BESOINS COMMUNS



LISTE DES FREINS ENTENDUS

Prixjuste | Territoriaux _____|Macro_________|Technigues _____|Autres.

Systéme non rentable
Risque économique

Soutien public ds la durée avec
quelle autonomie financiére des
acteurs ?

Education & sensibilisation a
['alimentation durable

Budget accordé par la
collectivité : Coat repas/J
4,70 >< 8 eur

Quels volumes pour atteindre la
rentabilité? Risque de dépot de
bilan malgré imptce des
commandes

Prix juste vs concurrence

Redondance du role des
acteurs

connaissance provenance
des produits par clients des
CC

Connaissance des
comportements/réponses
des acheteurs ( échec des
invendus p.ex)

Maillon faible dans la filiere :

Iégumerie

Manque des infos sur les
quantités demandées

Engagement structurel &
coordination des PP

Gouvernance partagée: quelle
place pr le producteur ?

Se baser sur outils existants
><agriculture conventionnelle?

Rapport offre/demande &
risque de rupture d'appro aux
collectivités (CPAS, écoles...)

Accompagnement des
collectivités pour rédaction
des MP

Lourdeur administrative
modalités & compétences
juridiques

4¢ gamme = 10% du marché

Surgélation & équipement

Mécanisation ( perte & calibres)

(Sur) dimensionnement : Taille
des outils de production
><relocalisation

Regles hygiene
(autorisation/agrément)

cout & logistique vers les
transformateurs. Manque de
projets de mutualisation

Formation main d'oeuvre 4¢
gamme

vision politique a L-T qui
pousse a faire autre chose
& du local



POUR NOUS CONTACTER 7

Concretement comment contacter la Cellule Manger Demain :

~ SOIT : INFO@MANGERDEMAIN BE
~» SOIT : VIA VOTRE CHARGE.E DE MISSION TERRITORIALE

Pour rester informés : ' b
n Manger Dema|n 46p olets pour relocaliser falim
@MangerDemain

(&) apos;oemer WWW MANGERDEMAIN.BE
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