
 

 

 

 

  

NOM de la cantine : ECOLE D’ESTAIMPUIS 

Personne responsable : Vinciane BATTEUR  

Secteur : ENSEIGNEMENT   

Nombre de repas servis à midi : +/- 200  

Année d’entrée en service : 2000 

Mode de gestion (biffer les mentions inutiles) : mixte 

Pas de données de contact à publier  

 

 « L’école communale d’Estaimpuis dispose d’une cantine maternelle, réfectoire 

adapté aux élèves des classes maternelles et d’une cantine primaire adaptée 

aux élèves des classes primaires. 5 services sont organisés : 1/ les élèves de 

2,5 – 3 ans ; 2/ 3-4 ans ; 3/ 4-5 ans ; 4/ P1-P2-P4 ; 5/ P4-P5-P6. »  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4/ Pour des repas sains, équilibrés et savoureux   

Objectifs chiffrés  

Fin 2021, chaque jour, un potage de légumes et un choix de crudités sont proposés. 

Actions 

Ecole communale 

d’Estaimpuis  



 

 

 

 

 

 

 

 
 

Objectifs chiffrés  

Pour 2020, 85%´des légumes seront issus d’un groupement de producteurs locaux 

favorisant le circuit court et le développement durable.   

Actions 

Introduire cet objectif dans le cahier des charges.   

 

Objectifs chiffrés  

1/ Pour fin 2020, une fois par mois, il sera proposé du poisson bio et, trois fois par mois du 
poisson issu de la pêche durable.  

2/ Pour 2020, augmenter le pourcentage d’aliments bio pour atteindre 20%.  

Actions 

Introduire cet objectif dans le cahier des charges.   

 

Objectifs chiffrés  

D’ici fin 2020, atteindre plus de 80% de collations locales équitables.

Actions 

Amplifier l’action avec les agriculteurs locaux en les rémunérant de manière équitable   

 

Objectifs chiffrés  

1/ Dès 2019, proposer cinq fois par semaine un potage de légumes frais à la cantine.  

2/ Offrir à l’ensemble des élèves de la section maternelle une fois par semaine la gratuité du 
potage de légumes frais.  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

Actions 

▪ Introduire cet objectif dans le cahier des charges.   

▪ Mener des actions d’éducation au goût auprès des élèves (cf. engagement d’une 
diététicienne)  

 

Objectifs chiffrés  

1/ L’ensemble des déchets seront utilisés pour produire de l’énergie via un système de 
biomasse.  

2/ Réduire le gaspillage alimentaire.   

Actions 

▪ Mener des actions de sensibilisation auprès des élèves pour réduire le gaspillage 
alimentaire.  

 

Objectifs chiffrés  

Proposer les repas durables au même prix toute l’année.  

Actions 

Elaborer avec le traiteur une convention et un cahier des charges de l’appel d’offre 
appropriés.  


