
NOM de la cantine : les 15 département de la HELHa  

Personne de contact : Mélissa PISTIDDAM 

Secteur : Haute Ecole    

Mode de gestion : mixte  

E-mail et tél. de la personne de contact : pistiddam@helha.be ; 0479/192.445  
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La spécificité de notre établissement fait que nous avons 15 implantations et aucune 

véritable cantine. Quelques sandwicheries sont proposées sur trois de nos implantations. 

Dès lors, l’objectif premier est d’effectuer un état des lieux de la situation en intégrant cela 

dans notre plan d’action Développement durable au sein de la HELHa. Les objectifs définis 

dans chaque axe ne pourront être mis en œuvre qu’une fois le plan d’action terminé. Les 

actions seront déterminées dans le groupe de travail résultant de l’état des lieux. 

Objectifs chiffrés  

1/ Intégrer le manger local dans les cantines de l’établissement  

2/ Varier les propositions de repas en fonction des saisons  

Actions 

▪ A définir   

Objectifs chiffrés  

1/ Utilisation de produits pour nettoyer au sein de la cantine respectueux de 

l’environnement  

2/ Utilisation de matériel durable  

 Actions 

▪ A définir  

Objectifs chiffrés  

Proposer des produits équitables dans les distributeurs  

Actions 

▪ A définir  

  



 

 

  

 

 

 

 

 

 

Objectifs chiffrés  

1/ Proposer des ateliers/conférence relatifs à la nourriture saine.  

2/ Proposition de plats végétariens.  

Actions 

▪ A définir  

 

Objectifs chiffrés  

1/Proposer des emballages biodégradales ou réutilisables 

2/ Tri des déchets – Sensibilisation au tri  

Actions 

▪ A définir  

 

Objectifs chiffrés  

Intégrer les personnes à besoins spécifiques dans notre établissement.  

Actions 

▪ Trois de nos cantines sont gérées par des personnes à besoins spécifiques d’un home 

de la région. Nous souhaitons garder cette dynamique avec l’instauration du Green Deal.  

 


