
 
 

 

 

NOM de l’organisme : Fondation Chimay Wartoise 

Personne responsable : Philippe DUMONT 

Personne de contact : Mélanie BARBARESCH 

E-mail de la personne de contact : M.Barbaresch@wartoise.be  - 060/490.896  
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 Objectifs chiffrés  

1/ Fin 2021, avoir établi une collaboration pérenne avec 4 à 6 écoles de mon territoire.  

2/ Fin 2021 : proposition d’un potage-collation cuisiné avec des produits bios et locaux.  

Actions 

Pour l’objectif 1 :  

▪ Collaboration avec le Collectif Développement Cantines Durables et mise en place de 

l’accompagnement de 2 ans proposé dans leur méthode à appel à candidature, sélection 

des écoles, planning de travail (en janvier, début des potages collations).  

▪ Rencontres avec les différentes parties prenantes, ateliers, formations, mise en pratique.  

 
Pour l’objectif 2 :  

▪ Rencontre avec les cuisiniers/fournisseurs de repas à éttt des lieux, méthodologie, 

création des nouveaux menus.  

▪ Rencontre avec les producteurs, chiffrer les quantités livrables de 

légumes/viandes/autres produits alimentaires.  

 

Objectifs chiffrés  

Fin 2021, 4 à 6 écoles seront sensibilisées aux impacts des choix alimentaires sur 

l’environnement.   

Actions 

Différents ateliers proposés au cours de l’année par le Collectif Développement Cantines 

Durables, dégustations, formations au sein des écoles candidates.   

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 Objectifs chiffrés  

Fin 2021, avoir amélioré l’équilibre nutritionnel des assiettes des 4 à 6 écoles 

sélectionnées.   

Actions 

Actions menées par le Collectif Développement Cantines Durables au sein des écoles : 

ateliers participatifs, dégustations, formations.  

 

Objectifs chiffrés  

Fin 2021 : réduction du gaspillage alimentaire au sein des écoles sélectionnées.  

Actions 

En collaboration avec le Collectif Développement Cantines Durables, plusieurs temps de 

travail seront consacrés à la gestion du gaspillage. Sensibilisation et formations tant pour 

les élèves que pour les cuisines.  

 

 


