
 

 

  

 

NOM de la cantine : Croix Rouge de Oignies  

Personne responsable : Michel Blondia  

Secteur : Centre d’accueil réfugiés 

Nombre de repas servis à midi : 200 

Mode de gestion : Concédée 

E-mail et tél. de la personne de contact : michel.blondia@be.issworld.com  060/39.50.28 

 

Croix Rouge de Oignies 
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Objectifs chiffrés  

Produits de saison : 40% 

Produits locaux : 10% - quinoa 100% belge 

Actions 

▪ Nous travaillons avec un cycle de menu pour l’ensemble de nos sites Croix Rouge sur 
base été/hiver. Il est modifiable par nos chefs à chaque trimestre pour adapter les 
légumes et donc avoir une plus grande approche automne/printemps. 

▪ Pour les produits locaux : 50% fruits et légumes, viande et quinoa belge  
 

Objectifs chiffrés  

Produits bio : 10% 

Poisson d’origine MSC/ASC : 80%  

Actions 

▪ Obligation d’utiliser la gamme bio pour pinguin congelé 

▪ Obligation de commander des poissons d’origine 80% msc ou/et asc 
 

Objectifs chiffrés  

Utilisation de produits fairtrade : 5% 

Actions 

▪ Obligation d’utiliser en fairtrade : banane, thé, café, riz 

 

 

 

 

 

 



 

 

  

 

 

 

 

 

Objectifs chiffrés  

Augmentation de la satisfaction des consommateurs et des directeurs des centres croix 

rouge (8/10)  

Actions 

▪ Utilisation d’un plan menu – Contrôlé par une diététicienne et adaptable en fonction des 
sites 

▪ Rencontre avec les directeurs pour connaitre leur sentiment 

 

Objectifs chiffrés  

Trier les déchets alimentaires et non alimentaires : 100% 

Recycler les déchets alimentaires : 100% 

Actions 

▪ Peser et trier les déchets des consommateurs  

▪ Voir avec le client pour recycler tous les déchets alimentaires via collecte spéciale 

 

Objectifs chiffrés  

Travaille avec des demandeurs d’asile pour 80% atelier découpe légumes – pains et 

distribution des repas 

Actions 

▪ Faire travailler les demandeurs d’asile.  

 


