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« Le droit à l'alimentation pour une vie meilleure 
et un avenir meilleur » : Voici le thème quͻavait 
choisi la FAO pour la journée mondiale de 
lͻalimentation 2024. Plutôt simple dͻapparence, 
cͻest pourtant un objectif mondial que 
lͻhumanité peine à atteindre. Face à lͻurgence 
climatique et sociale, nous devons agir 

rapidement et nҲcnkogpvcvkqp"fwtcdng"guv"wpg"
rqtvg"fҲgpvtּרg"vtcpuxgtucng"gv"rtkoqtfkcng pour 
y parvenir. 
 
En effet, lͻalimentation nͻest pas seulement une 

question de production alimentaire mais est à 
la croisée de nombreux enjeux cruciaux tels 
swg" nc" ucpvּר." nҲgpxktqppgogpv." nҲּרeqpqokg"
locale ou les solidarité s.  
 
2024 était une année charnière car au carrefour 

de grandes échéances politiques  : présidence 
belge au conseil de lͻEU en février, élections 
régionales, fédérales et européennes en juin ou 
encore élections communales et provinciales 
en octobre.  
 
Chaque changement politique amène son lot 

dͻkpvgttqicvkqpu"gv"fҲkpegtvkvwfgu le temps de 
construire une stratégie et sans doute de 
nouvelles approches. La Cellule Manger 
Demain se veut agile dans sa méthode de 
travail  et mettra tout en œuvre pour uҲcfcrvgt"
rapidement et efficacement aux changements 
swk"uҲcppqpegpv, toujours dans un objectif de 
transition vers un système alimentaire durable . 

Unis par cette même passion et la volonté 
dͻagir en faveur dͻun système robuste, durable 
et donc, inclusif , nous avons pu observer aux 

quatre coins de la Wallonie les acteurs 
coopérer pour témoigner de lͻintérêt de leurs 
combats.  « Ensemble on est plus forts » dit le 
dicton : ça nͻaura jamais été aussi vrai 

quͻaujourdͻhui ! En effet, grâce au travail que 
nous menons ensemble, les doutes se 
dissipent et les difficultés sont franchies avec 
toujours plus de motivation  ! 
 

Nous en sommes convaincus, nҲcnkogpvcvkqp"
durable est une solution dͻavenir ! 
Lͻintervention publique allouée aux actions 
dͻalimentation durable est à considérer comme 

un réel investissement sur le long terme  en 
matière de soins de santé, de protection de 
lͻenvironnement et de maintien dͻun tissu 
économique et social basé sur une agriculture 
nourricière. 
 

Le 37"ock"4246"octswckv"ngu"7"cpu"fҲgzkuvgpeg"
de la Cellule Manger Demain : cinq années 
riches dͻexpériences pour lͻéquipe qui nͻa 
cessé de se réinventer au fil des projets, des 

actualités et des besoins du terrain . En 2025, 
nous poursuivrons ensemble ce chemin  pour 
bâtir un avenir alimentaire bon pour notre 
santé, équitable et respectueux de notre 
planète, forts de nos réussites et résolus à 
relever les défis qui se présentent à nous.



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

1. GOUVERNANCE ET FONCTIONNEMENT INTERNE DE LA CELLULE 
 

ADOPTION DU NOUVEAU RÈGLEMENT DU TRAVAIL 
 
Le début de l'année 2024 a été marqué par la révision du règlement de travail. Le principal 
changement réside dans lͻajout des règles relatives au télétravail, en conformité avec les 
règles en vigueur au sein du Service Public de Wallonie (SPW). 
 
A la suite de ce chantier, lͻasbl sͻest également lancée au mois de mai 2024 dans la révision 
de son analyse de risques avec une diversité dͻemployés volontaires. 
 

V Assurer la continuité des projets au -delà des subsides actuels, se clôturant fin 2024  
 

V Assurer le maintien de lͻéquipe malgré les incertitudes sur les suites des financements 
 

V Organiser la fin de lͻaccompagnement des cantines Green Deal dans lͻattente dͻune 
perspective au-delà de 2024 

 

V Consolider nos collaborations avec des partenaires européens et élargir la visibilité de 
nos actions en dehors de la Wallonie, en favorisant une dynamique partenariale et 
d'enrichissement réciproque.  
 

V Poursuivre le suivi et lͻévaluation des coups de pouce et travailler à la sécurisation de 
leur financement, notamment pour le coup de pouce du local dans lͻassiette. 
  



NҲתSWKRG"OCPIGT"FGOCKP 
 
Le 15 mai 2024 marquait les 5 ans dͻexistence de la Cellule Manger Demain : cinq années 

riches dͻexpériences pour lͻéquipe qui se compose actuellement  de 12,4 équivalents temps 
plein (ETP)."fqpv"92'"uqpv"fּרfkּרu"ּכ"nҲqrּרtcvkqppgn"rwt. Dans le même ordre de proportion, sur 
la globalité des budgets octroyés à la Cellule, 75% des moyens sont directement dédiés aux 
frais dͻactions ! 
 
Grâce à ces soutiens et au travail réalisé par lͻéquipe, la Cellule Manger Demain a su 
construire sa légitimé auprès des acteur·rices du système alimentaire. Cette légitimité repose 
sur des résultats concrets reconnus et plébiscités par les acteurs de terr ain : ils seront 
exposés dans les lignes de ce rapport annuel.  
 
L'année 2024 a malheureusement  été marquée par quatre départs successifs . Ces départs 
restent  toutefois  positifs  : nos collègues ont choisi de se réinventer, que ce soit au Canada, 
en sillonnant les vallées  françaises à la découverte de projets inspirants , ou en entreprenant 
une reconversion professionnelle.  Nous leur souhaitons le meilleur pour la suite et les 
remercions vivement dͻavoir contribué à la réussite de nos projets !  
 
Deux recrutements collaboratifs  nous ont permis dͻaccueillir entre juin et septembre 2024 
quatre nouvelles personnes pour renforcer lͻéquipe suite à ces départs.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

Ce travail et ces résultats sont évidemment le fruit dͻun soutien de la Wallonie et de son 
Gouvernement, qui depuis plusieurs années ont choisi dͻinvestir en faveur dͻun système 
agro-alimentaire plus durable. Un travail également rendu possible grâce à une collaboration 
étroite avec la Direction du Développement Durable (Service Public de Wallonie ͮ  Secrétariat 
Général). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Actuellement, lͻensemble des métiers et des missions ont été prolongés jusque fin juin 2025 : 
de bonnes nouvelles qui ont permis de confirmer la poursuite des travaux pour 6 mois 
supplémentaires (notamment avec un nouveau cycle dͻaccompagnement Green Deal 
Cantines Durables  ͮ cfr chapitre dédié page 18). Des contacts ont été entrepris dès la 
composition des nouveaux cabinets pour déposer des demandes de subsides au -delà de 
cette échéance.  
 
Enfin, la Cellule Manger Demain a choisi de construire et de faire évoluer ses projets sur 3 
règles essentielles :  
 

 
  

 
 

 
La Cellule prône une 
connexion forte au terrain, à 
son contexte et ses besoins  : 
cͻest notre préalable 
indispensable  !  

 
Cela nous permet dͻavoir une 
vue dͻensemble et ainsi 
susciter les interactions et 
complémentarités.  
 

 
Notre essentiel pour nous 
projeter dans le long terme et 
ne pas nous perdre en 
chemin. 
 

 
Ces grandes règles se traduisent par une approche propre à la Cellule : 
 
  

 
 

 

 
La Cellule Manger Demain 
aborde chaque élément de la 
durabilité de façon 
indissociable des autres.  
 
 
 
 
 
 
A lͻinstar du concept One 
health, cͻest bien une 
approche interdisciplinaire 
de lͻalimentation que la 
Cellule applique au travers 
de ses projets.  

 
Chaque maillon de la chaine 
de valeur est analysé et ce 
pour chaque filière, afin de 
pouvoir agir efficacement 
sur lͻaval de la chaîne.  
 
Booster la clientèle en 
« BtoB » ou « BtoC » en 
proposant des débouchés 
rémunérateurs pour les 
acteur·rices de lͻappro, voici 
notre centre dͻaction. 

 
La posture de la Cellule dans 
son travail au quotidien est 
principalement une posture 
dͻaccompagnement. Elle 
pense les projets et les 
améliore sur base de 
suggestions, de demandes 
exprimées par les acteurs de 
terrain. Elle travaille toujours 
en partenariat, sͻentourant 
de structures ayant les 
expertises complémentaires. 
Elle se base sur lͻexistant 
pour renforcer, compléter, 
connecter mais en aucun cas 
se substituer.  

 



FORMATIONS INTERNES ET TGPHQTEGOGPV"FG"NC"EQJGUKQP"FҲGSWKRG 
 
RÉUNIONS INTERNES 
 
Pour rappel, afin de contribuer à la cohésion, motivation et confiance de lͻéquipe, une série 
dͻactions de communication interne sont assurées par la coordination à savoir : 
 
V Lͻorganisation de réunions dͻéquipe hebdomadaires ; 

 

V Lͻorganisation de réunions individuelles mensuelles entre la coordinatrice et chacun des 
membres de lͻéquipe pour faire le point sur la réalisation et la planification des tâches. 

 

 
 

FORMATIONS INTERNES 
 
Lͻéquipe Manger Demain a lͻopportunité dͻaccéder à des formations personnelles ou 
collectives afin dͻaméliorer ses connaissances/compétences.  
 

¶ Collectives  :  
 

o En avril 2024, lͻéquipe a poursuivi sa formation avec lͻoutil ennéagramme : un outil 
de lecture des différents profils qui peuvent composer une équipe professionnelle 
(chaque profil ayant ses attitudes, comportements et caractéristiques). Sa 
connaissance nous permet de renforcer la cohésion dͻéquipe, dͻidentifier les 
meilleures collaborations et dͻéviter les éventuelles situations conflictuelles.  

   

o En juin 2024, lͻéquipe a reçu Oxfam-MdM afin de pouvoir mieux appréhender lͻoutil 
de la fresque Agri-Alim : un concept utilisé pour sensibiliser les citoyens aux 
enjeux de nos systèmes agricoles et alimentaires et pour échanger sur les actions 
envisagées pour y répondre. 

 
 
 
 
 

https://fresqueagrialim.org/


¶ Individuelles  :  
 

o 2 membres de lͻéquipe ont suivi une formation sur la mise en récit et sur la 
facilitation graphique.   
 

o Participation de deux chargé·es de mission territoriale (CMT)  à la formation 
sur la posture de l'animateur ·rice en alimentation durable organisée par la 
Madil et Rencontre des Continents (RDC) 
 
 
 
 

o Participation dͻun CMT à la 
journée stratégie et 
gouvernance organisée 
autour de lͻanimation du 
jeu Potentia organisée par 
la Ceinture Alimentaire de 
Charleroi et Quinoa asbl 

 
 
 

RENCONTRES THÉMATIQUES 
 
Ponctuellement, en fonction des contacts entrepris par lͻéquipe, la Cellule Manger Demain 
organise des rencontres dͻéchanges avec des dynamiques/structures dont les thématiques 
se rapprochent de nos missions. Celles -ci nous permettent de mieux connaitre ce s 
dynamiques/structures et dͻéchanger avec les personnes présentes sur de potentiels 
liens/synergies à créer entre nous.  Actuellement, 7 rencontres de ce type ont été organisées :  
 
Voici les rencontres organisées en 2024 :  
 

¶ Echange avec le réseau des GASAP ͮ  SPG (a débouché sur lͻorganisation ce 9 janvier 
2025 de la commission interassociative SPG  dans nos locaux) ; 
 

¶ Echange avec le projet Wasabi 2.0. (a débouché sur la participation de la Cellule 
Manger Demain au groupe de travail) 
 

¶ Présentation du Réseau PAC Wallon 
 

¶ Echanges avec lͻApaqW dont un avec la personne en charge des outils pédagogiques 
et un avec les personnes en charge de la plateforme je clique local.  
 

¶ Rencontre avec Jonathan Peuch sur la SSA  ͮ notamment pour explorer les 
complémentarités avec le projet de cantines de quartier.  

 

¶ Rencontre avec Nicolas Antoine-Moussiaux, professeur à lͻULiège, sur le concept 
« One Health » (a débouché sur une collaboration en vue de lͻévénement annuel Green 
Deal Cantines Durables).  

 

NGU"CVGNKGTU"FҲתVת 
 
La Cellule Manger Demain a pris lͻhabitude de profiter des mois estivaux, généralement plus 
calmes, pour se consacrer à des réflexions stratégiques et participatives. Ils se sont clôturés 
par lͻatelier du 19 septembre portant sur la planification des activités 2024-2025 de la Cellule.  
 
Voici un aperçu des différents ateliers  :  
 



Thème Date 
  

Atelier 1  | Cantines de quartier : réflexion autour  du projet 
dͻexpérimentation de cantines de quartier en Wallonie (avec les 
représentantes de la MAD Namur et de la Ville de Namur) 

2 juillet 202 4 

Atelier 2 | Dynamiques territoriales : réflexion autour de lͻétat des lieux de 
lͻalimentation durable en Wallonie et la mission de mise en cohérence des 
projets de relocalisation alimentaire  

4 juillet 202 4 

Atelier 3  | Green Deal Cantines Durables : Réflexion stratégique sur notre 
accompagnement (comités manger demain et posture du CMT, 
programme formations internalisées). Brainstorming sur lͻorganisation 
des ateliers collectifs (cibles, objectifs, etc.). Echanges sur la mise en place 
de notre accompagnement 2024-2025.  

22 août 2024 

Atelier 4  | Communication  : tour dͻhorizon des métiers de lͻéquipe 
communication et échanges avec les collègues pour optimiser 
lͻorganisation et la circulation des informations. Réflexion sur 
lͻévénementiel et idéation des programmes des principaux événements. 
Planification de lͻévénementiel sur lͻannée à venir. Brainstorming sur le 
projet de podcasts.  

5 sept 2024 

Atelier 5  | Planification : révision du plan de travail et consolidation de ce 
dernier aux vues des projets 2025 acceptés (dynamiques territoriales et 
Green Deal Cantines Durables). 

12 sept 2024 

 
Les comptes- rendus de ces ateliers sont disponibles sur simple demande.  
 

REPRÉSENTATION DE LA DYNAMIQUE EN WALLONIE 
 
Chaque année, la Cellule Manger Demain est sollicitée à de nombreuses reprises pour 
participer à des rencontres autour de la transition alimentaire  : il peut sͻagir dͻévénements 
lors desquels nous faisons des présentations, de la tenue dͻun desk lors dͻun événement 
décentralisé ou encore de la participation à un jury ou autre.  
 
Voici une liste non-exhaustive dͻévénements auxquels nous avons pu nous joindre en 2024 : 
 
¶ Le Collège des Producteurs nous a sollicité pour des interventions lors de leur 
événement annuel dédié au Prix Juste Producteurs ou encore lors de lͻassemblée 
sectorielle du secteur bio.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

¶ Biowallonie  nous a invité à présenter les résultats du coup de pouce « du local dans 
lͻassiette » lors de sa traditionnelle journée des débouchés (février 2024). Nous avons 



également collaboré pour leur journée WallͻOh Bio organisée le 4 décembre 2024. 
Nous y avons organisé une rencontre de lͻapprovisionnement (cfr pg 21). 

 

¶ A la suite de lͻévénement annuel Green Deal Cantines Durables, lͻONG Humundi 
(anciennement SOS Faim) nous a sollicité pour les appuyer dans le déploiement 
dͻévénements décentralisés sur le territoire wallon à lͻoccasion du Festival Aliment-
terre. Un film de la liste était particulièrement intéressant au regard des missions de 
la Cellule Manger Demain : « Demain la Vallée », un film autour de la gouvernance 
alimentaire. Une projection de ce film a eu lieu en octobre 2024 à Bruxelles  : nous 
avons participé aux échanges qui ont suivi la séance.  
 

¶ En juin 2024, nous avons participé aux côtés du Collège des Producteurs au festival 
de l'agroécologie et de l'agriculture de conservation (FA²C) . Nous avons pu y présenter 
lors dͻune conférence le travail mené sur la filière céréales panifiables.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¶ Nous avions déjà pu coorganiser (avec le Collège des Producteurs, Biowallonie, le 
CRA-W et Cepicop) un événement sur le sujet fin janvier 2024.  Cet événement a offert 
lͻopportunité à des meuneries, déjà approvisionnées en matières premières locales et 
de tailles diverses, de présenter leur réalité de travail et leur expérience. Lͻobjectif était 
dͻinspirer les porteurs de projets présents.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Cette rencontre a permis de présenter notre travail de mise en lien à travers lͻexemple 
inspirant de lͻInstitut Sainte Anne et de la Boulangerie Belge et Bio, une collaboration 
facilitée par lͻaccompagnement proposé par la Cellule Manger Demain.  

 
¶ En septembre 2024, nous sommes intervenus, dans le cadre du Salon Valériane, à une 
table ronde sur lͻutilisation de produits bio en restauration collective. En effet, la 
chargée de projet ayant assisté à la journée des débouchés de Biowallonie, le sujet lͻa 
particulièrement intéressé  ! Un dossier en trois parties a dͻailleurs été diffusé en suivi 

https://www.youtube.com/watch?v=sQp70F8rqcA&t=6s
https://www.youtube.com/watch?v=sQp70F8rqcA&t=6s


de lͻévénement dans la revue Valériane : 1) cerner les freins 2) Augmenter la part du 
bio local dans les collectivités  3) Vers une politique alimentaire ambitieuse . 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

¶ A la même période, nos équipes sont également allées à la rencontre des étudiant·es 
aux journées dͻaccueil des différentes villes universitaires. Lͻobjectif était de 
promouvoir lͻaction Pass Dalle : un vrai succès comme en témoigne le nombre de 
cartes commandées (cfr chapitre dédié pg  37). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

¶ Nous avons eu lͻopportunité de participer à deux réunions du comité d'orientation du 
secteur espaces verts du Forem : des premiers contacts intéressants pour étendre 
nos connaissances et nos liens avec le secteur de la formation. Bien que certaines 
formations ne nous concernent pas directement, dͻautres sͻintéressent aux métiers 
de production tel que le maraichage (et donc aux débouchés de ces secteurs).  
 

https://www.natpro.be/dossier-agir-pour-des-cantines-bio-locales-partie-1-3/
https://www.natpro.be/dossier-agir-pour-des-cantines-bio-locales-partie-2-3/
https://www.natpro.be/dossier-agir-pour-des-cantines-bio-locales-partie-2-3/
https://www.natpro.be/dossier-agir-pour-des-cantines-bio-locales-partie-3-3/


¶ La Cellule Manger Demain fait partie du Comité de Pilotage du projet EAT ͮ  Ecole à 
table, lancé en septembre 2024 et financé par la Fondation 4Wings.  Ces réunions 
visent à échanger sur les complémentarités des accompagnements afin que les 
écoles du projet puissent à leur tout obtenir leur labellisation.  
 

¶ Mi-novembre, le Magazine « Imagine Demain le Monde », avec qui nous avons 
échangé à plusieurs reprises pour des articles, nous a invit é à participer à sa première 
édition du concept « Imagine Live : Le média belge de lͻinfo constructive se raconte » : 
pour parler de nos actions aux côtés dͻautres initiatives inspirantes comme les bio 
cantines des Alpes Maritimes.  
 

¶ Fin décembre, nous avons coorganisé une séance dͻinformation sur lͻalimentation 
durable avec la fédération des CPAS. Une quarantaine de représentants des 
communes et CPAS étaient présents. Les présentations de nos différents projets ainsi 
que les témoignages ont suscité des réactions et échanges intéressants, démontrant 
lͻintérêt de ces acteurs pour ces dynamiques. LͻUVCW et la fédération des CPAS se 
sont montrés partant s pour réitérer ce type dͻévénement.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Outre ces grandes dates, notre équipe a participé à de nombreuses manifestations locales  : 
plus de 75 événements en 2024. 
 

REPRÉSENTATION DE LA DYNAMIQUE HORS WALLONIE 
 

STRATÉGIE FLAMANDE 
 
Le 13 mars 2024, nous avons participé à la conférence Open Food organisée à lͻinitiative du 
gouvernement Flamand à Louvain. Cet événement, réunissant plus de 600 acteurs du 
système alimentaire, visait à échanger sur la transition du système, les initiatives et leurs 
résultats, notamment en vue dͻinspirer la prochaine législature. 

 
GOODFOOD ET FÉDÉRATION WALLONIE-BRUXELLES  
 
La Cellule Manger Demain maintient un lien régulier avec Bruxelles via nos échanges avec 
Good Food.  
 

COLLOQUE CHAIRE UNESCO ALIMENTATIONS DU MONDE - MONTPELLIER 
 
Début février avait lieu le colloque annuel de la Chaire 
Unesco Alimentations du monde à lͻInstitut Agro 
Montpellier : « Mangez jeunesse ». Vu le programme riche, 
les partenariats développés avec les acteurs français et 
lͻopportunité que cet événement représentait pour 
lͻéquipe, 2 personnes sͻy sont rendues.  

https://www.ecoleatable.org/
https://www.ecoleatable.org/
https://www.chaireunesco-adm.com/2024-Mangez-jeunesse


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A lͻoccasion de ce déplacement, une série de contacts ont été pris pour organiser une série 
de visites dͻacteurs et dͻinitiatives inspirantes qui pourraient nourrir nos travaux. Nous avons 
pu échanger à deux reprises avec les porteurs de projet de la Caisse Alimentaire Commune 
(initiative dans le cadre de territoires à vivre). Nous avons également été reçu à la Mairie par 
Marie Massart, adjointe au Maire, et Emmanuel Thomas sur les actions/stratégies en 
alimentation en cours au niveau de la Ville de Montpel lier. Nous avons visité le magasin 
coopératif « La cagette ».  
 
Dans lͻimpossibilité de la rencontrer sur place, nous avions également pu échanger en amont 
avec Marjorie Constantin, doctorante en sciences de lͻinformation et de la communication. 
Elle effectue une étude sur les connaissances autour de lͻalimentation auprès de 5 cantines 
de Montpellier.   
 

CONTRIBUTION AU PROJET DE RECHERCHE INTERREG TRANSAAT/TETRAE 
 
Le projet de recherche TRANSAAT est un projet inter - régional incluant des acteur·rices de la 
région du Grand Est français, du Luxembourg et de Wallonie. Lͻobjectif de cette recherche se 
divise en trois volets de recherche  :  
 

­ Mettre au jour et analyser la coexistence des transitions agri -alimentaires au sein du 
Grand Est et de la Grande Région transfrontalière ; 
 

­ Analyser lͻancrage des flux agri-alimentaires (de la production à la consommation) dans 
les territoires des PAT/CPA choisis comme études de cas du projet  ; 

 

­ Etudier les dynamiques de collaboration transfrontalières dans un contexte de transition 
alimentaire.  

 

Marquant une volonté de sͻarticuler avec les acteur·rices de terrain, le projet collabore avec 
quatre Conseils de Politique Alimentaire wallons et tentera de répondre à des préoccupations 
et enjeux actuels de leurs territoires à travers les trois volets de recherche. La Cellule Manger 
Demain collabore avec les équipes de recherche en tant que relais des acteur·rices de terrain 
wallons.  Une prochaine rencontre est dͻores et déjà prévue à lͻagenda fin janvier 2025. 
 
Concernant le projet TETRAE, notre équipe a pu assister au séminaire organisé les 21 et 22 
octobre 2024 au Luxembourg. Sur place, lͻéquipe a pu notamment découvrir lͻinterface de 
passation des marchés publics de restopolis  : elle permet de générer automatiquement des 
marchés publics sur base des commandes de fourniture des collectivités.  

 
 

https://www.tetrae.fr/les-projets/transaat


CUUKUGU"FG"NҲCITQתEQNQIKG"GV"FG"NҲCNKOGPVCVKQP"FWTCDNG"*OQPVRGNNKGT+ 
 
Tous les deux ans, les assises 
de lͻagroécologie et de 
lͻalimentation durable 
rassemblent élu·es, 
acteur·rices de la transition 
alimentaire issu·es de la 
société civile, des mondes 
économique et académique, 
ainsi que des porteur·euses de 
projet et structures dͻappui 
aux territoires afin de mettre 
en commun leurs expériences 
et de confronter les méthodes 
et points de vue de chacun·es 
quant à la mise en œuvre des 
transitions des systèmes 
agricoles et alimentaires.  
 
Les thématiques abordées lors des  
assises couvrent de façon systémique les 
enjeux de la transition parmi lesquels on 
retrouve la restauration collective, les  
filières territoriales ou encore le droit à lͻalimentation (liste non exhaustive).  
 
Pour lͻédition 2024 qui avait  lieu début décembre 2024 à Montpellier, la Cellule Manger 
Demain a été retenu pour participer à une table dͻéchanges autour de la gouvernance. En 
effet, nous avions candidaté afin de présenter les activités relatives au développement et à 
lͻaccompagnement du réseau des Conseils de Politique Alimentaire en Wallonie.  
 
Sur place, nous y avons rencontré certains compatriotes dont la CATL et la DDD (SPW). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://assises-agroecologie-alimentation.fr/
https://assises-agroecologie-alimentation.fr/
https://assises-agroecologie-alimentation.fr/


2. RNCP"FG"VTCXCKN"FG"NҲתSWKRG" 
 
Dans le cadre de lͻatelier dͻété dédié à la planification, lͻéquipe a retravaillé son plan de travail 
avec les réalisations attendues jusque fin juin 2025, incluant les projets subsidiés jusque - là. 
En fonction des suites qui seront données à nos projets da ns les prochains mois, nous 
retravaillerons les indicateurs de réussite.  
 
Plusieurs projets tirés de nos tiroirs ont dͻores et déjà été soumis au cabinet pour analyse à 
savoir :  
 

­ Une note dͻintention « solidarité au menu des points de vente  » pour la poursuite des 
caisses de solidarité et actions solidaires après 2025  ; 
 

­ Une note « Mon alimentation, mon futur  ! Génération jeune » pour le développement 
dͻactions spécifiques axées sur la jeunesse (bons dͻachat et sensibilisation par lͻaction) ; 
 

­ Une note « Cantines de Quartier ͮ  Alimentation durable inclusive  » pour lancer une série 
de projets pilotes  ; 
 

­ Une note « Un glanage encadré, solidaire et citoyen, en Wallonie » pour poursuivre nos 
actions de réduction des pertes et gaspillages alimentaires  ; 
 

­ Une note « coup de pouce du local dans lͻassiette » proposant une phase transitoire et 
une phase évolutive du financement pour les cantines signataires du Green Deal Cantines 
Durables. Lͻaction est imaginée à moyen- terme (financement sur 5 ans à partir de 2026) . 

 

VISITES DE TERRAIN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Les données du graphique ci-dessus sont les visites réelles sur le terrain depuis la création 
de la Cellule Manger Demain. Après deux années compliquées en raison de la situation Covid, 
nous pouvons constater que lͻéquipe reste constante dans ses missions. On peut constater 
une certaine stabilisation des deman des des acteurs de terrain. Par ailleurs, les incertitudes 
liées aux suites des projets  ont certainement  eu un léger impact négatif sur  ces chiffres . 
 



RÉUNIONS VIRTUELLES 
 
Depuis 2021, lͻéquipe recense également ses réunions en distanciel afin dͻavoir une vision 
plus réaliste du travail effectué. Voici le graphique de lͻévolution du nombre de réunions 
virtuelles  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Malgré la reprise du présentiel, lͻorganisation de réunions virtuelles est restée dans les 
mœurs : faciles dͻorganisation et efficaces dans certains contextes. En effet, les CMT 
privilégient des rencontres en présentiel lors des comités manger demain , mais optent 
régulièrement pour des réunions virtuelles pour des accompagnements ou expertises 
spécifiques auprès des cantines, ou des points dͻétapes plus rapides. Par ailleurs, ils ne sont 
pas comptabilisés mais de nombreux échanges téléphoniques sont également passés avec 
les chargé·es de mission. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

V Assurer la poursuite des actions et, malgré les nombreuses incertitudes, maintenir une 
certaine sérénité au sein de lͻéquipe afin de rester axés sur le travail et les objectifs 
poursuivis.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Le Green Deal Cantines Durables sͻinscrit dans la continuité de la politique de transition de la 
restauration  collective vers une alimentation durable menée par la Wallonie depuis 2019. 
 
 
 
 
 
 
Depuis 2022, plus de 350 cantines ont été accompagnées ou sont en cours  
dͻaccompagnement et 157 dͻentre-elles sont labellisées.  Grâce à la poursuite de nos 
missions jusque juin 2025, un nouveau cycle dͻaccompagnement a pu être ouvert pour 
accompagner une septantaine de nouvelles cantines.   

V Assurer la continuité de lͻaccompagnement Green Deal Cantines Durables 
 

V Approvisionnement  : Augmenter le nombre dͻacteurs de lͻapprovisionnement 
(producteurs, fournisseursΊ) et travailler à lͻapprovisionnement  local des cantines 
signataires comme débouchés , notamment grâce au coup de pouce « du local dans 
lͻassiette » 
 

V Marchés publics  : Assurer lͻaccompagnement marchés publics et tendre vers un 
approvisionnement relocalisé  

 

V Développer une collaboration win -win avec les sociétés de catering et cuisines centrales  
 

V Rencontrer les autorités politiques afin de les orienter dans leur transition vers une 
alimentation plus durable  



Une évaluation du Green Deal est en cours via un prestataire externe désigné par le SPW-
DDD. Lͻobjectif de celle-ci est de définir  les contours dͻun futur soutien de la Wallonie à la 
transition alimentaire de la restauratio n collective .  
 

 

1. LES SIGNATAIRES DU GREEN DEAL CANTINES DURABLES 
 
Le Green Deal Cantines Durables compte désormais un peu plus de 500 signataires  dont  : 
 

­ 364 cantines  pour un total de 30.475 repas par jour, dont 157 cantines labellisées.  
 

Graphique évolution du nombre de cantines signataires sur 5 ans  
 

 
 
 
Ce graphique démontre que le 
changement de processus 
dͻaccompagnement a permis de 
poursuivre les démarches avec 
les cantines motivées désirant 
sͻengager dans une obligation de 
résultats.  
 
 
 
 

 
A lͻimage de lͻattrait du Green Deal Cantines Durables, vous pourrez constater dans la partie 
dédiée au Label la courbe quasi exponentielle dͻévolution des cantines labellisées. 
 

­ 8 cuisines centrales/sociétés de catering    
 

­ 37 autorités politiques   
 
A travers le Green Deal Cantines Durables, nous souhaitons encourager/accompagner les 
cantines dͻorganisations publiques afin de mettre en avant leur rôle dͻexemplarité. A ce titre, 
les autorités politiques, via leur rôle dͻensemblier, sont des actrices centrales de la transition  ! 
En effet, en tant quͻorgane structurant et de gouvernance locale, elles sont forces dͻactions 
et peuvent facilement réunir les différentes parties prenantes du territoire autour de la table.  
 
Actuellement, les 37 autorités politiques impliquées dans la dynamique représentent à elles 
seules environ 270 collectivités signataires  : un chiffre qui démontre lͻimportance de les 
mobiliser  davantage !  
 
La Cellule Manger Demain a également entrepris des contacts avec le Parlement de Wallonie 
pour labelliser les repas proposés mais ceux-ci nͻont pas aboutis. En fonction des suites 
données à cette mission, la Cellule Manger Demain pourrait  démarcher le nouveau bureau du 
Parlement ainsi que les nouveaux collèges communaux.  

 



­ 99 cevgwtu"fg"nҲcrrtqxkukqppgogpv  
 
Le nombre dͻacteur.rice.s de lͻapprovisionnement signataires est amené à augmenter très 
rapidement dans le cas dͻune prolongation du coup de pouce « du local dans lͻassiette ».  
 
 

LES CHARGÉ.E.S DE MISSION TERRITORIALE 
 
Véritables piliers de lͻaccompagnement des cantines, ils permettent un ancrage territorial fort 
sur chaque bassin de vie. Cette dynamique territoriale permet de renforcer l'économie locale 
tout en assurant des repas de qualité et respectueux de l'environnement pour tous.  Voici la 
carte de répartition actuelle des chargé·es de mission territoriale  :   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRÉSENCE SUR LE TERRAIN  
 
En 2024, les chargé·es de mission territoriale ont tenu pas moins de 200 comités Manger 
Demain. Pour rappel, les comités Manger Demain sont constitués  de lͻéquipe projet mise en 
place au sein des structures en charge du pilotage du projet et de lͻélaboration et de la mise 
en œuvre du plan dͻactions. Ils permettent  aux cantines de sͻemparer elles-mêmes de lͻenjeu 
de lͻalimentation durable et de trouver les solutions adaptées à leur réalité. 
 
Evaluation (extrait de témoignages) :  
 

« Le Green Deal a permis de mobiliser toute une équipe derrière un projet commun »  
 

¬"Ng"rgtuqppgn"fg"ewkukpg"tgvtqwxg"xּרtkvcdngogpv"fw"ugpu"fcpu"ng"vtcxckn"swҲknu"ghhgevwgpv"»" 
¬"Dkgp"ocpigt."eҲguv"nҲcxgpkt."uwtvqwv"cxge"pqvtg"qrvkqp"urqtv"» 

 
 



2. HCKTG"UG"TGPEQPVTGT"NҲQHHTG"GV"NC"FGOCPFG 
 

NGU"TGPEQPVTGU"FG"NҲCRRTQXKUKQPPGOGPV 
 
En 2024, 3 rencontres de lͻapprovisionnement ont été organisées :  
 

RENCONTRE AU SALON HORECATEL (MARS 24)  
 
Ayant été sollicités par les organisateurs du salon HORECATEL pour mettre en place une 
journée à destination des cantines, nous avons saisi lͻopportunité dͻorganiser cette rencontre 
dans le cadre du Salon, considérant le nombre dͻacteurs potentiels qui avaient dͻores et déjà 
prévu de sͻy rendre, tant sur le volet cantines quͻacteur.rice.s de lͻapprovisionnement.  
 
29 acteurs de lͻapprovisionnement inscrits, 49 rendez-vous organisés et 14 cuisines 
inscrites  : Sans compter les acteurs qui sont venus sans sͻinscrire, nous pouvons conclure 
que la matinée a été un réel succès ! Nous reproduirons lͻexpérience dans le cadre du Salon 
en 2025. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
RENCONTRE PROVINCE DE LUXEMBOURG (MAI 24) 

 
Dans le cadre de son accompagnement, la Cellule Alimentation de la Province de Luxembourg 
a souhaité organiser, en collaboration avec la Cellule Manger Demain, une rencontre de 
lͻapprovisionnement. Celle- ci a réuni une vingtaine de producteurs et 16 collectivités.  
 
Pour cette rencontre, la Cellule Manger Demain apportait son soutien dans la mobilisation 
des parties prenantes.  Cͻest aussi lͻoccasion de venir présenter notre accompagnement aux 
acteur·rices participant·es  et lͻopportunité de mobiliser de nouveaux profils dͻores et déjà 
intéressés par la relocalisation des assiettes.  

 
TGPEQPVTG"YCNNҲQJ"DKQ (DÉCEMBRE 24) 
 
Pour son édition restauration collective, Biowallonie  a souhaité collaborer avec la Cellule 
Manger Demain à lͻoccasion de sa journée WallͻOh Bio. Outre notre intervention en plénière 



sur les résultats du coup de pouce « du local dans lͻassiette », nous organisions une rencontre 
exclusivement dédiée aux productions certifiées bio.  
 
Vu le timing imparti, nous avons réinventé notre méthodologie  : les producteurs disposaient 
chacun dͻun stand et les cantines circulaient librement à la mode dͻun micro-salon.  
 
18 producteurs étaient présents. Ils ont dͻailleurs pu en parallèle proposer leurs produits dans 
le garde-manger du concours de cuisine organisé par Biowallonie  : une belle visibilité 
supplémentaire pour eux. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ECVCNQIWG"FGU"CEVGWTU"FG"NҲCRRTQ0"UKIPCVCKTGU 
 

Afin de faciliter la rencontre de lͻoffre et la demande, 
la Cellule Manger Demain a édité un catalogue des 
acteurs de lͻapprovisionnement signataires du Green 
Deal Cantines Durables. Ce document, qui permet 
également de valoriser lͻinscription de ces acteurs, 
est distribué aux cantines pour faciliter les contacts  : 
sa dernière mise à jour datant de novembre 2024 a été 
mise en ligne et imprimé à lͻoccasion de la rencontre 
WallͻOh Bio du 4 décembre 2024.  

 
A moyen terme, nous envisageons de le faire évoluer en un catalogue de « fournisseurs / 
produits » éligibles pour le « Coup de Pouce-du Local dans lͻassiette ». Cela impliquerait 
dͻajouter les fournisseurs coup de pouce qui ne sont pas encore signataires et de pouvoir 
indiquer quelle partie  de leur gamme est éligible. 
 

ACCOMPAGNEMENT INDIVIDUEL DES SIGNATAIRES 
 
2 chargés de mission approvisionnement sont acti fs au sein de la communauté Green Deal 
pour accompagner la relocalisation de lͻapprovisionnement des cantines : tant sur le volet 
offre que demande. 

https://www.mangerdemain.be/2023/02/15/catalogue-des-acteurs-de-lapprovisionnement-green-deal/
https://www.mangerdemain.be/2023/02/15/catalogue-des-acteurs-de-lapprovisionnement-green-deal/
https://www.mangerdemain.be/2023/02/15/catalogue-des-acteurs-de-lapprovisionnement-green-deal/
https://www.mangerdemain.be/2023/02/15/catalogue-des-acteurs-de-lapprovisionnement-green-deal/


Ils participent lorsque cͻest pertinent, en collaboration avec les CMT, aux comités Manger 
Demain (CMD). Nous sommes forcés de constater que lͻintégration de la thématique 
« approvisionnement », de manière systématique dans les Comités Manger Demain nͻest pas 
chose aisée. En effet, la modification de fournisseurs doit souvent sͻaligner avec des 
modifications de marché  public et/ou de logistique et nécessite donc de sͻadapter au 
contexte de la cantine. 
 
Lͻaccompagnement plus personnali sé mis en place pour les cantines qui sollicitent le coup 
de pouce « du local dans lͻassiette » a rencontré quant-à- lui beaucoup de succès : Cela a 
permis aux cantines dͻidentifier de nouveaux fournisseurs et/ou vérifier lͻéligibilité des 
fournisseurs proposés. Actuellement  nous nͻavons plus la possibilité dͻaccueillir de nouvelles 
cantines car lͻenveloppe budgétaire dédiée au coup de pouce est entièrement engagée. 
 

Au total, gp"4246."76"gzrgtvkugu"gp"ocvkּקtg"fҲcrrtqxkukqppgogpv ont été réalisées par nos 
chargés de mission.  
 
 

3. OCTEJתU"RWDNKEU"FҲCNKOGPVCVKQP"FWTCDNG 
 

ACCOMPAGNEMENT DES SIGNATAIRES 
 
Lͻaccompagnement individuel se poursuit à la demande des cantines signataires via la mise 
en lien des CMT : 30 accompagnements ont été réalisés en 2024. 
  
En 2025, nous souhaiterions développer davantage lͻaccompagnement des acteurs de 
lͻapprovisionnement pour la réponse aux marchés publics. 
 

OUTILS 
 

Un des gros chantiers entrepris cette année 
par notre juriste est la mise à jour du Guide 
pour un marché public alimentaire durable.  
 
Lͻobjectif ? Simplifier son utilisation et le 
rendre beaucoup plus pratique via 
lͻintroduction dͻexemples concrets tirés 
dͻexpériences recensées à travers 
lͻaccompagnement de terrain. 
 

 
Nous avons finalisé  les textes fin décembre 2024 : le Guide mis à jour sera donc publié dans 
sa nouvelle version début 2025. 
 

FORMATIONS 
 
Chaque année, notre juriste propose une série de formations thématiques autour de la 
conception dͻun marché public alimentaire durable, de la théorie à la pratique pour les 
pouvoirs adjudicateurs.  
 



Celle-ci sͻinscrit bien évidemment dans le cadre légal lié aux passations de marchés publics. 
Lors de la session, de nombreux exemples pratiques et outils sont donnés pour aider les 
participants à rendre leurs marchés alimentaires plus durables.  
 
Les objectifs poursuivis visent donc à : 
 

­ Faciliter lͻaccès des marchés publics aux producteurs locaux , et donc appuyer les 
cantines dans la relocalisation de leurs  approvisionnements ;  

­ Intégrer des clauses de durabilité au sein des cahiers des charges ; 
 

 
 
 
Voici un graphique montrant lͻévolution du 
nombre de formations marchés publics 
organisées. En 2024, deux formations ont 
été organisées, en février 2024 et 
septembre 2024. 

 
 
 
Outre les formations organisées par nos services, notre juriste intervient à la demande lors 
dͻévénements organisés par des tiers sur le sujet. Il est par exemple intervenu lors de deux 
ateliers marchés publics organisés par la Direction du Développement Durable  ayant réuni 
plus dͻune centaine de participants.  
 

EXCEPTION ALIMENTAIRE DANS LES MARCHÉS PUBLICS 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dans le rapport annuel 2023, nous relations les journées organisées à Bruxelles sur 
lͻexception alimentaire ainsi que les contacts avec une série dͻacteurs européens qui en ont 
découlé.  
 
La journée du 20 octobre 2024 avec lͻensemble des partenaires européens (France urbaine, 
Agores, le centre Lascaux sur les Transitions, les villes de Bruxelles et de Mouans-Sartoux et 
Eating City) a été fructueuse puisquͻelle nous a permis de confirmer notre volonté dͻavancer 
tous ensemble vers une déclaration commune à porter à lͻéchelle européenne en vue des 
élections à venir. 



 
 
 

 
 
 
Les mois de décembre 2023 et janvier 2024 nous ont ainsi permis de nous accorder sur cette 
déclaration et de la rédiger. A la suite de sa finalisation, un premier webinaire de présentation 
a eu lieu fin janvier, nous permettant dͻenchainer sur sa présentation officielle lors du 
Sommet Climat Chance organisé à Liège dans le cadre de la présidence belge au Conseil de 
lͻUE.  
 
Depuis, lͻensemble des partenaires mobilisent leurs réseaux pour diffuser la déclaration 
commune et appeler les villes et communes à sͻy joindre. Une cartographie des signataires 
est disponible sur le site  référencé ci-après : ils concernent lͻEspagne, la France, la Belgique, 
lͻEstonie et la Lituanie. 
 

 
 
 
Afin de faciliter son accès à travers lͻEurope, il a 
été décidé de créer un site entièrement dédié au 
sujet, mission que nous avons finalement prise 
en main pour des facilité dͻorganisation. Nous 
avons rendu public  ce dernier fin avril  2024 :  
freeingpublicfoodprocurement.eu    

 
 
 
 
 
Notre juriste continue de suivre la dynamique. Il a notamment participé en mai 2024 au City 
Lab coorganisé par EUI et URBACT : nous avons pu présenter notre accompagnement avec 
les cantines ainsi que la déclaration commune. Cet événement rassemblait de nombreux 
acteurs européens : outre cette visibilité, nous avons également pu y découvrir des 
témoignages intéressants. Par exemple, en Suède, des rencontres entre chefs étoilés et 
cuisiniers de collectivité sont organisées pour développer des recettes durable s 
végétariennes, gourmandes et savoureuses.  
 
 

4. COUPS DE POUCE 
 

FW"NQECN"FCPU"NҲCUUKGVVG 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://freeingpublicfoodprocurement.eu/
https://freeingpublicfoodprocurement.eu/


Pour rappel, le coup de pouce « du local dans lͻassiette » se base sur deux constats  :  
 

­ Premier constat  : Dans leur démarche de transition vers une alimentation durable, les 
cuisines de collectivités se heurtent, pour la plupart, à un budget restreint qui les 
contraint souvent à rogner sur la qualité.  

 

­ Second constat  : Les producteur·rices et transformateur·rices wallon·nes, qui 
proposent des produits sains et de qualité, peinent à trouver des débouchés 
rémunérateurs et stables dans le temps.  

 
 
 
 

 
Dans le cadre du Green Deal Cantines 
Durables et pour répondre à cette équation, 
le coup de pouce « Du local dans lͻassiette » 
a été lancé en 2022. 
 

 
 
 
Dans son format actuel, l es cantines  bénéficiaires du coup de pouce peuvent prétendre (dans 
la limite de lͻenveloppe financière disponible) à une aide financière à hauteur de : 
 

des dépenses en produits 
locaux 

des dépenses en produits 
locaux et biologiques  

maximum par repas 

 
Les produits locaux ou bio- locaux sont définis par la « Charte des acteurs de 
lͻapprovisionnement » de la Cellule Manger Demain.  
 

Au-delà de ces aspects, les cantines doivent avoir pour projet fҲcwiogpvgt"fg"ocpkּקtg"
significative  leur approvisionnement en produits locaux ou locaux biologiques, 
rémunérateurs pour les acteurs de lͻapprovisionnement et en circuit court.  
 

QUELQUES CHIFFRES ET RETOURS : 
 
En 2024, 222 cantines ont pu bénéficier  du coup de pouce « du local dans lͻassiette » afin de 
soutenir leur démarche dͻapprovisionnement local. Voici une analyse des chiffres 2023 pour 
se rendre compte de lͻimpact de cette action, notamment sur le secteur bio : 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

https://www.mangerdemain.be/wp-content/uploads/2023/08/Convention-Charte-GDCD-appro.pdf
https://www.mangerdemain.be/wp-content/uploads/2023/08/Convention-Charte-GDCD-appro.pdf


En 2023, les 186 cantines bénéficiant du coup de pouce ont proposé 2.000.000 repas 
relocalisés . Elles se répartissent selon les secteurs comme suit :  
 

161 cantines pour 
1.069.000 repas  

17 cantines pour  
704.000 repas  

8 cantines pour  
253.000 repas  

 

Au niveau de la production, nous recensons environ 250 producteur ·rices wallon·nes 

impactés grâce aux coopératives  dͻélevage et 750 producteur ·rices wallon·nes impacté ·es 
dans les coopératives sociales.  
 
Une étude qualitative a été réalisée début 2024 dans le but dͻavoir un retour des bénéficiaires 
du Coup de Pouce en 2023. Elle met en lumière la satisfaction des bénéficiaires, tant au 
niveau des cantines quͻau niveau des fournisseurs. En effet, 45% des fournisseurs interrogés 

ont modifié leur gamme de produits pour répondre aux besoins des collectivités et 90% de 
ceux-ci souhaitent une pérennisation du subside de manière structurelle . 
 
Une enquête quantitative a également été réalisée, basée sur les factures de lͻannée 2023, 
afin dͻévaluer en termes de transactions financières et de volume, les montants qui ont été 
facilité par le Coup de Pouce. 
 
Pour un total dͻenviron 2.130.000Κ de transactions (TVAC) de produits locaux, dont environ 
1.050.000Κ de transactions de produits locaux et Bio, le coup de pouce a facilité, au total, la 
commercialisation de 584 T de denrées alimentaires locales dont 359 T en Bio. 
 

 
En 2023, la filière viande a 
bénéficié de 1.250.000Κ de 
transactions facilitées dont 
400.000Κ en Bio. Cela 
représente 168 T dont 75 T 
en Bio. Cela concerne 
principalement le bœuf et la 
volaill e. La viande est de loin 
la denrée la plus relocalisée 
(en volume financier) via le 
coup de pouce. Cͻest donc 
un levier prometteur pour ce 
secteur particulièrement 
malmené ces derniers mois.  
 

 
Les fruits et les légumes font 
parties des produits les plus 
subsidiés avec la viande. 
Leur quasi- totalité est en bio 
(95% pour les fruits et 97% 
pour les légumes). Le coup 
de pouce a permis de 
facilit er les transactions de 
149 T de légumes pour un 
montant de 280.000Κ et 54 T 
de fruits pour un montant de 
129.000Κ. 

 
Pour un total dͻenviron 230 
000Κ de transactions, dont 
environ 105 000Κ de 
transactions B io, le coup de 
pouce a facilité la 
commercialisation de 162 T 
de pommes de terre dont 50 
T en Bio. Sont comprises 13 
T de frites non bio, le reste 
sont des pommes de terre 
de 1e ou 4e gamme. 

 
 
 
 



PROJET ET PERSPECTIVES :  
 
La Cellule Manger Demain souhaiterait inscrire le coup de pouce « Du local dans lͻassiette » 
comme outil de financement structurel afin de créer un effet levier à long terme sur le tissu 
économique local des producteur·rices et transformateur·rices wallon· nes. Pour ce faire, une 
demande de subside a été transmise au cabinet du Ministre Coppieters pour une prolongation 
de lͻaide telle quͻelle existe en 2025 ainsi quͻune évaluation de son mode de gestion et du 
sujet des aides dͻétat. 
 

EQUIPEMENT 
 
Le coup de pouce « équipement » permet aux cantines de bénéficier dͻune enveloppe de 
1.500Κ pour de lͻéquipement de cuisine durable.  
 
Un budget annuel de 30 000 Κ était alloué à ce coup de pouce pour 2023 et 2024. Cependant, 
lͻenveloppe prévue pour 2024 a été rapidement épuisée dès les premiers mois de lͻannée, 
nous contraignant à mettre lͻaction en pause. 
 
Parmi le matériel financé nous pouvons citer  : des extracteurs de jus, des robots-coupes, de 
la vaisselle réutilisable, des chariots bain -marie, des fontaines à eau, des frigos/congélateurs 
ainsi que toute une série de petit matériel de cuisine.  
 
 

5. FORMATIONS COLLECTIVES 
 
Le catalogue des formations collectives pour 
lͻannée 2024 comprenait  uniquement des 
formations pratiques en cuisine. Les 
formations thématiques ont été quant à elles 
réinventées et internalisées par la Cellule. Des 
ateliers collectifs ont également vu le jour pour 
permettre aux signataires dͻun même profil 
dͻéchanger les bonnes pratiques. 
 
Le catalogue 2024 intégrait  de nouvelles 
thématiques répondant aux demandes 
collectées via les évaluations et aux besoins 
liés à la sortie du nouveau vadémécum 
(incluant les offres à emporter).  
 

FORMATIONS PRATIQUES 
 
Trois prestataires ont été sélectionnés afin de dispenser ces formations pratiques en cuisine  : 
Emulsio Consult, Papaya SRL et Biowallonie avec le ZELF.  
 
 
 
 
 
 
 



QUELQUES CHIFFRES :  
 
En 2024, 20 formations pratiques ont été organisées réunissant un total de 211 
participant ·es.  
 

 
 
 
Voici un graphique de lͻévolution du 
nombre de formations pratiques 
organisées chaque année.  
 

 
 
 
 
 
Malgré les aléas de participation et le covid  qui ont impacté les précédentes années , on peut 
noter une forte augmentation d u nombre de formations pratiques, une progression qui suit 
lͻévolution du nombre de cantines signataires. En effet, pour obtenir le Label Cantines 
Durables, lͻéquipe cuisine doit suivre entre 3 et 6h de formations chaque année. 
 
Dͻici juin 2025, de nouvelles formations pratiques  ne pourront être organisées. En fonction 
des perspectives de financement, la Cellule Manger Demain lancera lͻélaboration dͻun 
nouveau catalogue. Dͻici- là, les formations thématiques décrites ci -après, restent à 
disposition des signataires.  
 

FORMATIONS THÉMATIQUES 
 
Grâce à la montée en compétence de lͻéquipe Manger Demain, toute une série de formations 
thématiques ont pu progressivement être internalisées. Voici ci -dessous un tableau 
dͻévolution du nombre de formations externalisées et de formations internalisées.  
 

 2020 2021 2022 2023 2024 

Formations 
thématiques 
externalisées  

10 10 18 13 0 

Formations 
thématiques 
internalisées  

0 0 1 8 22 

 
Ces 22 formations ont réuni environ 515 participant·es.  
 
 

6. ATELIERS GREEN DEAL 
 
Lͻobjectif des ateliers est de stimuler le partage dͻexpériences et de bonnes pratiques.  
 
­ Un atelier dédié aux crèches a été organisé à la Crèche La Volière en février 2024. Il a réuni 

une dizaine de participants.   



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

­ Un atelier dͻéchange entre cantines ayant un public en résidence permanente (maisons 
de repos, prisons, services résidentielsΊ) a été organisé à la maison de repos Saint-
Nicolas (Enghien). Il a réuni une vingtaine de participants.  

 

EVALUATION 
 
V 87% des participants attribuent la côte «  très bien » aux ateliers et 6% « excellent » 
V 100% jugent le contenu parfaitement ou en grande partie adapté aux besoins.  

 
En effet, ces moments répondent à une réelle demande des cantines aux profils similaires de 
pouvoir échanger les bonnes pratiques. De nouveaux ateliers seront organisés en 2025, dont 
un premier en février dédié aux hôpitaux et cliniques.  
 
 

7. EXPERTISES INDIVIDUELLES 
 

 
Un nouveau marché a été lancé en avril 2023 pour 
les expertises individuelles. Celui -ci a depuis été 
reconduit pour un an, jusquͻen avril 2025. Les 
prestataires de ce marché sont Biowallonie, 
BRIOAA et Emulsio Consult. Le marché ajoute la 
possibilité de fa ire appel aux prestataires pour 
des questions ponctuelles relatives à leur 
domaine dͻexpertise.  
 
 

QUELQUES CHIFFRES :  
 
Sur ce graphique, vous trouverez 
lͻévolution du nombre dͻexpertises 
individuelles réalisées par année.  
 
Elles ont débuté à partir de 2021 pour 
les signataires de 2020, les 130 
premières cantines étant 
accompagnées par Biowallonie dans le 
cadre dͻun marché public lancé par la 
Direction du Développement Durable 
en 2019. 
 



Les demandes ont finalement explosé en 2022, à la sortie de la période Covid et à lͻouverture 
du nouveau processus dͻaccompagnement du Green Deal Cantines Durables. Vu le succès, 
nous avons dû limiter le nombre de demandes afin de respecter lͻenveloppe budgétaire.  
 
 

8. LABEL CANTINES DURABLES 
 

CANTINES LABELLISÉES 
 

­ 157 cantines labellisées dont  11 premières cantines  au niveau 3. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Lors du lancement du Label Cantines Durables en février 2020 (géré et contrôlé par la 
Direction du Développement Durable du SPW), les premières cantines signataires du Green 
Deal Cantines Durables ont été confrontées à la crise du Covid19 : entre fermetures et 
mesures sanitaires fortes pour les cantines du secteur des soins de santé, les démarches et 
les efforts entrepris par les s ignataires vers une offre alimentaire durable ont été grandement 
freinés. 
 
En juin 2021, 2 premières cantines ont obtenu le Label Cantines Durables : la Maison de repos 
du Val du Héron (CPAS de Rixensart) ainsi que la Clinique Notre-Dame des Anges située à 
Liège. Un peu plus de deux ans plus tard, 39 cantines supplémentaires, sur les deux premiers 
niveaux de labellisation, ont également obtenu leur(s) radis !  
 
Avec 157 cantines labellisées fin 202 4, les résultats atteints par le Label Cantines Durables 
sont très encourageants et offrent des perspectives prometteuses.  
 

QUELQUES CHIFFRES :  
 
Les 157 cantines labellisées représentent près de 11.500 repas servis chaque jour. Voici deux 
graphiques : le premier concerne le nombre de cantines labellisées par et le second le nombre 
de repas pour chacun de ces mêmes profils.  
 


