31/03/2025 - Séance d'info “Le bio dans la restauration” / 10h30-11h30
@En ligne

7/04/2025 - Atelier de cuisine pain et focaccia au levain et a base de farines
bio wallonnes / 13h-17h @lxelles

16/04/2025 - Visite de la légumerie de Terra Alter et découverte de l'offre
en légumes bio wallons de 4e gamme / 10h-12h @Chénée (Liége)

19/05/2025 - Découvrir la viande bovine bio wallonne - Visite de l'atelier de

découpe Les Paysans Bouchers et dégustation / 9h-11h @Strée (Beaumont)

4/06/2025 - Atelier de cuisine autour de plats revisités pour réduire les
grammages en viande / 9h-12h30 glieu 3 confirmer

7/07/2025 - Atelier fleurs comestibles - Visite des Jardins de Capucine 3 table
& atelier de cuisine / 9h-14h @Rosiéres (Rixensart)

8/10/2025 - Visite du centre de tri de Graines de Curieux et découverte des
légumineuses et céréales bio wallonnes / 10h-12h30 @Marchovelette
(Fernelmont)

Deébut novembre - Découvrir le poulet bio wallon de Coq des Prés - Visite de la
conserverie et dégustation / 9h-11h @Fernelmont
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