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Ce critère est obligatoire au 3e niveau du Label Cantines Durables et est applicable à toutes les cantines.

RAPPEL DES VALEURS CIBLES 
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OUTIL À COMPLÉTER POUR VOTRE DOSSIER DE CANDIDATURE

Ce document est destiné à recueillir des informations sur les actions mises en place pour favoriser l’appétit des usagers (aménagement de la salle de repas et/ ou adaptation de la durée de repas). Les données collectées permettront à l’organisme vérificateur d'évaluer le respect ou non-respect du critère.

Informations sur la cantine

	Nom de la cantine : 
	 ...................................................................

	
Niveau souhaité du Label: 
	
 1-2-3 radis

	
Informations supplémentaires : 
	
....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................




Horaires de la prise de repas

Veuillez indiquer la durée allouée au temps de repas et expliquer en quoi cet aménagement horaire contribue à stimuler l’appétit des usagers. Veuillez également préciser s’il y a eu des modifications par rapport à l’organisation initiale.
.....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
Aménagement dans la salle de repas

Veuillez décrire l’organisation de la salle de repas et d’expliquer en quoi cet aménagement favorise l’appétit des usagers. Vous pouvez vous inspirer des recommandations figurant dans la fiche de bonnes pratiques élaborée par la cellule Manger Demain. Indiquez également les éventuels changements apportés par rapport à la configuration initiale, ainsi que les modalités d’aménagement retenues.
.....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
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1.10. Aménagement de la salle de repas

La salle de repas est aménagée et la durée du repas est adaptée de maniére a favoriser
I'appétit des usagers.
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APPLICABILITE
Le critere est applicable a toutes les cantines.

INTERPRETATION
Les aménagements de la salle de repas peuvent notamment viser a :

— En_priorité : garantir un espace suffisant aux usagers, fournir un mobilier et du
matériel confortables et adaptés, réduire le bruit, etc.

— Dans un second temps : implanter une disposition conviviale, fournir un éclairage
apaisant, décorer et/ou mettre des plantes, etc.

Le respect de ce critere sera apprécié en tenant compte du type d'établissement, de I'effort
d'aménagement consenti et de la nature des équipements utilisés (réutilisation, économie
d'énergie, etc.). Au besoin, le Jury pourra se prononcer quant a I'atteinte des exigences de ce
critere.

PREUVES A FOURNIR/A PREPARER

— Ajoindre au dossier de candidature :

o Nature : note descriptive des horaires et des aménagements réalisés comprenant
notamment la situation initiale, la nature et les modalités d'aménagements
consentis et, le cas échéant, des éléments sur les contraintes identifiées. La note
comporte des photos avant/apres aménagement.

o Période a couvrir : / (aménagements réalisés au moment de I'introduction du
dossier de candidature).

— A préparer pour la visite de terrain de I'organisme de vérification : /

CONSEILS ET RESSOURCES

De nombreuses entreprises d'économie sociale, réparties sur tout le territoire régional,
collectent, trient, réparent, remettent a neuf et revendent des produits auxquels ils redonnent
vie dans une logique d'économie circulaire et de préservation des ressources. Certains de
leurs produits et services peuvent directement trouver une application dans I'aménagement
d'une salle de repas.

— Fédération RESSOURCES, liste de entreprises d’économie sociale actives dans la réutilisation et
la valorisation des ressources .





